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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения ОПОП 

 

В результате изучения дисциплины «Охрана труда на мясоперерабатывающих 

предприятиях» обучающиеся, в соответствии с ФГОС ВО по направлению подго-

товки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения, утвержденного 

приказом Министерства образования и науки РФ от 12.03.2015 г. № 199, форми-

руют следующие компетенции, указанные в таблице 1.  
Таблица 1 

Формирование компетенций в процессе изучения дисциплины  

Компетенция Структурные элементы 

компетенции (в резуль-

тате освоения дисци-

плины обучающий 

должен знать, уметь, 

владеть) 

Этапы 

формиро-

вания 

компе-

тенции в 

процессе 

освоения 

ОПОП 

(семестр)* 

Виды заня-

тий для 

формирова-

ния компе-

тенции 

Оценочные 

средства для 

оценки уровня 

сформирован-

ности компе-

тенции 

Код Наименование  

1 2 3 4 5 6 

ОК-9 готовностью 

пользоваться 

основными ме-

тодами защиты 

производ-

ственного пер-

сонала и насе-

ления от воз-

можных по-

следствий ава-

рий, катастроф, 

стихийных 

бедствий 

знает: основные методы 

и средства индивидуаль-

ной и коллективной за-

щиты в случае аварии на 

предприятии, действие 

токсичных веществ на 

организм человека, осо-

бенности обеспечения 

безопасных условий тру-

да в сфере профессио-

нальной деятельности 

4 лекции, 

/практическ

ие занятие 

Устный опрос,  

письменный 

опрос 

тестирование 

умеет: применять сред-

ства индивидуальной и 

коллективной защиты в 

случае аварии на пред-

приятии, организовы-

вать и проводить меро-

приятия по защите ра-

ботающих и населения 

от негативных воздей-

ствий чрезвычайных 

ситуаций; проводить 

анализ опасных и вред-

ных факторов в сфере 

профессиональной дея-

тельности; соблюдать 

требования по безопас-

ному ведению техноло-

гического процесса; 

проводить экологиче-

ский мониторинг объ-
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ектов производства и 

окружающей среды; 

владеет: средствам ин-

дивидуальной и коллек-

тивной защиты в случае 

аварии на предприятии, 

методами обеспечения 

безопасных условий тру-

да в сфере профессио-

нальной деятельности 

ОПК-4 готовностью 

эксплуатиро-

вать различные 

виды техноло-

гического обо-

рудования в 

соответствии с 

требованиями 

техники без-

опасности на 

пищевых пред-

приятиях» 

знает: технические тре-

бования к оборудованию 

и инвентарю мясоперера-

батывающих предприя-

тий; правила безопасно-

сти при эксплуатации ме-

ханического, теплового и 

холодильного оборудова-

нии; 

4 лекции, 

/практическ

ие занятие 

Устный опрос,  

письменный 

опрос 

тестирование 

умеет: применять знания 

о технологическом обо-

рудовании в соответствии 

с требованиями техники 

безопасности при произ-

водстве продукции при-

менять знания и умения 

по охране труда на мясо-

перерабатывающих пред-

приятиях; 

владеет: навыком прак-

тического применения 

знаний о технологиче-

ском оборудовании в со-

ответствии с требования-

ми техники безопасности 

при производстве про-

дукции  

ПК-21 готовностью 

применять не-

обходимые ме-

ры безопасно-

сти при воз-

никновении 

чрезвычайных 

ситуаций на 

объектах жиз-

необеспечения 

предприятия 

знает: пожарную без-

опасность; ответствен-

ность за нарушение 

правил охраны труда. 

4 лекции, 

/практическ

ие занятие 

Устный опрос,  

письменный 

опрос 

тестирование 

умеет: пользоваться 

правилами пожарной 

безопасности; избегать 

чрезвычайных ситуаций 

владеет: способностью 

применить необходи-

мые меры безопасности 

при возникновении 

чрезвычайных ситуаций 

на объектах жизнеобес-
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печения предприятия 

ПК-2 способностью 

осуществлять 

элементарные 

меры безопас-

ности при воз-

никновении 

экстренных си-

туаций на теп-

ло-, энерго-

оборудовании 

и других объ-

ектах жизне-

обеспечения 

предприятия 

 

знает: основные зако-

нодательные положения 

по охране труда и про-

изводственной эколо-

гии; организационные и 

технические мероприя-

тия по повышению без-

опасности работ на мя-

соперерабатывающих 

предприятиях, предот-

вращению производ-

ственного травматизма 

и заболеваний; технику 

безопасности при орга-

низации рабочих мест; 

электробезопасность; 

элементарные меры 

безопасности при воз-

никновении экстренных 

ситуаций на тепло-, 

энергооборудовании и 

других объектах жизне-

обеспечения предприя-

тия 

4 лекции, 

/практическ

ие занятие 

Устный опрос,  

письменный 

опрос 

тестирование 

умеет: организовывать 

рабочее место с соблю-

дением правил безопас-

ности; осуществлять 

элементарные меры 

безопасности при воз-

никновении экстренных 

ситуаций на тепо-, 

энергооборудовании и 

других объектах жизне-

обеспечения предприя-

тия 

владеет: навыком 

практического приме-

нения элементарных 

мер безопасности при 

возникновении экс-

тренных ситуаций на 

тепло-, энергооборудо-

вании и других объек-

тах жизнеобеспечения 

предприятия; методами 
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и средствами обеспече-

ния безопасности труда 

персонала во время ра-

бот на производстве 

 

 

Профиль подготовки «Технология мяса и мясных продуктов» 

Компетенция ОК-9 – также формируется в ходе освоения дисциплин: 

«Безопасность жизнедеятельности» и защита выпускной квалификационной рабо-

ты, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты. 

Компетенция ОПК-4 – также формируется в ходе освоения дисциплин: 

«Безопасность жизнедеятельности», «Тепло- и хладотехника», «Гидромеханиче-

ские процессы пищевых производств», «Технологическое оборудование», «Элек-

тротехника», «Технологическое оборудование мясной отрасли», «Автоматизиро-

ванные системы управления», преддипломная практика, защита выпускной ква-

лификационной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру 

защиты. 

Компетенция ПК-2– также формируется в ходе освоения дисциплин: «Без-

опасность жизнедеятельности», «Тепло- и хладотехника», «Гидромеханические 

процессы пищевых производств», практика по получению первичных профессио-

нальных умений и опыта профессиональной деятельности (в том числе техноло-

гическая практика) (производственная практика), преддипломной практики и за-

щита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к процедуре за-

щиты и процедуру защиты. 

Компетенция ПК-21– также формируется в ходе освоения дисциплин: 

«Безопасность жизнедеятельности», «Экология», преддипломная практика, защи-

та выпускной квалификационной работы, включая подготовку к процедуре защи-

ты и процедуру защиты. 

 

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций  

на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

Перечень оценочных средств 

Таблица 2 

№ 

п/п 

Наименование оце-

ночного средства 

Краткая характеристика оце-

ночного средства 

Представление оценочного 

средства в ОМ  

1 устный опрос средство контроля усвоения 

учебного материала темы, 

раздела или разделов дисци-

плины, организованное как 

учебное занятие в виде собе-

седования преподавателя с 

обучающимся. 

Вопросы по темам/разделам 

дисциплины 

2 практическая работа  средство, направленное на 

изучение практического хода 

тех или иных процессов, ис-

вопросы по темам дисципли-

ны 

решение задач  
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следование явления в рамках 

заданной темы с применени-

ем методов, освоенных на 

лекциях, сопоставление по-

лученных результатов с тео-

ретическими концепциями, 

осуществление интерпрета-

ции полученных результа-

тов, оценивание применимо-

сти полученных результатов 

на практике  

3 письменный опрос средство контроля усвоения 

учебного материала темы, 

раздела или разделов дисци-

плины, организованное как 

учебное занятие в виде 

написания обучающимися 

ответов на заранее состав-

ленные преподавателем во-

просы.  

Вопросы рубежного, входно-

го контроля, выходного кон-

троля 

4 тестирование метод, который позволяет 

выявить уровень знаний, 

умений и навыков, способ-

ностей и других качеств 

личности, а также их соот-

ветствие определенным 

нормам путем анализа спо-

собов выполнения обучаю-

щимися ряда специальных 

заданий 

банк тестовых заданий 

 

Программа оценивания контролируемой дисциплины 
 Таблица 3 

№ п/п 
Контролируемые разделы  

(темы дисциплины) 

Код контролиру-

емой  

компетенции 

(или ее части) 

Наименование  

оценочного средства 

1 2 3 4 

1.  Вводная лекция. Основные понятия и тер-

минология охраны труда  ПК-21 

Устный опрос 

 

письменный опрос 

2.  Основные законодательные положения 

по охране труда  ОК-9 

Устный опрос 

письменный опрос 

3.  Производственная санитария  

Виды и характеристики вредных произ-

водственных факторов. Гигиенические 

критерии оценки условий труда 

Санитарно – гигиенические условия и фи-

зиологические особенности труда 

ПК-21 

Устный опрос 

письменный опрос 
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№ п/п 
Контролируемые разделы  

(темы дисциплины) 

Код контролиру-

емой  

компетенции 

(или ее части) 

Наименование  

оценочного средства 

1 2 3 4 

4.  Производственный травматизм 

ПК-21 

Устный опрос 

письменный опрос 

 

Описание показателей и критериев оценивания компетенций по дисциплине 

«Охрана труда на мясоперерабатывающих предприятиях» на различных 

этапах их формирования, описание шкал оценивания 
Таблица 4 

 

 

Код ком-

петенции, 

этапы 

освоения 

компе-

тенции 

Индикаторы до-

стижения ком-

петенций  

Показатели и критерии оценивания результатов обучения 

ниже порогово-

го уровня 

(неудовлетво-

рительно) 

пороговый 

уровень 

(удовлетво-

рительно) 

продвинутый 

уровень (хо-

рошо) 

высокий 

уровень (от-

лично) 

1 2 3 4 5 6 

ОК-9,  

4 семестр 
знает: основные 

методы и сред-

ства индивиду-

альной и коллек-

тивной защиты в 

случае аварии на 

предприятии, 

действие токсич-

ных веществ на 

организм челове-

ка, особенности 

обеспечения без-

опасных условий 

труда в сфере 

профессиональ-

ной деятельности 

 

обучающийся 

не знает основ-

ные методы и 

средства индиви-

дуальной и кол-

лективной защи-

ты в случае ава-

рии на предприя-

тии, действие 

токсичных ве-

ществ на орга-

низм человека, 

особенности 

обеспечения без-

опасных условий 

труда в сфере 

профессиональ-

ной деятельно-

сти,  

не знает прак-

тику примене-

ния материала, 

допускает су-

щественные 

ошибки 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знания толь-

ко основного 

материала, 

но не знает 

деталей, до-

пускает не-

точности, 

допускает 

неточности в 

формулиров-

ках, наруша-

ет логиче-

скую после-

дователь-

ность в из-

ложении 

программно-

го материала 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание ос-

новных мето-

дов и средств 

индивидуаль-

ной и коллек-

тивной защи-

ты в случае 

аварии на 

предприятии, 

действия ток-

сичных ве-

ществ на ор-

ганизм чело-

века, особен-

ности обеспе-

чения без-

опасных 

условий труда 

в сфере про-

фессиональ-

ной деятель-

ности, 

практики 

применения 

материала, 

исчерпыва-
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юще и по-

следователь-

но, четко и 

логично из-

лагает мате-

риал, хорошо 

ориентирует-

ся в материа-

ле, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

умеет: приме-

нять средства 

индивидуальной 

и коллективной 

защиты в случае 

аварии на пред-

приятии, орга-

низовывать и 

проводить ме-

роприятия по 

защите работа-

ющих и населе-

ния от негатив-

ных воздействий 

чрезвычайных 

ситуаций; про-

водить анализ 

опасных и вред-

ных факторов в 

сфере профес-

сиональной дея-

тельности; со-

блюдать требо-

вания по без-

опасному веде-

нию технологи-

ческого процес-

са; проводить 

экологический 

мониторинг 

объектов произ-

водства и окру-

жающей среды 

не умеет при-

менять средства 

индивидуальной 

и коллективной 

защиты в случае 

аварии на пред-

приятии, орга-

низовывать и 

проводить ме-

роприятия по 

защите работа-

ющих и населе-

ния от негатив-

ных воздей-

ствий чрезвы-

чайных ситуа-

ций; проводить 

анализ опасных 

и вредных фак-

торов в сфере 

профессиональ-

ной деятельно-

сти; соблюдать 

требования по 

безопасному 

ведению техно-

логического 

процесса; про-

водить экологи-

ческий монито-

ринг объектов 

производства и 

окружающей 

среды, допуска-

ет существен-

ные ошибки, 

неуверенно, с 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение при-

менять сред-

ства индиви-

дуальной и 

коллектив-

ной защиты в 

случае ава-

рии на пред-

приятии, ор-

ганизовывать 

и проводить 

мероприятия 

по защите 

работающих 

и населения 

от негатив-

ных воздей-

ствий чрез-

вычайных 

ситуаций; 

проводить 

анализ опас-

ных и вред-

ных факто-

ров в сфере 

профессио-

нальной дея-

тельности; 

соблюдать 

требования 

по безопас-

ному веде-

нию техно-

логического 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение при-

менять сред-

ства индиви-

дуальной и 

коллектив-

ной защиты в 

случае ава-

рии на пред-

приятии, ор-

ганизовывать 

и проводить 

мероприятия 

по защите 

работающих 

и населения 

от негатив-

ных воздей-

ствий чрез-

вычайных 

ситуаций; 

проводить 

анализ опас-

ных и вред-

ных факто-

ров в сфере 

профессио-

нальной дея-

тельности; 

соблюдать 

требования 

по безопас-

ному веде-

сформиро-

ванное уме-

ние приме-

нять средства 

индивиду-

альной и 

коллектив-

ной защиты в 

случае ава-

рии на пред-

приятии, ор-

ганизовывать 

и проводить 

мероприятия 

по защите 

работающих 

и населения 

от негатив-

ных воздей-

ствий чрез-

вычайных 

ситуаций; 

проводить 

анализ опас-

ных и вред-

ных факто-

ров в сфере 

профессио-

нальной дея-

тельности; 

соблюдать 

требования 

по безопас-

ному веде-

нию техно-

логического 

процесса; 
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большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

шинство зада-

ний, преду-

смотренных 

программой 

дисциплины, не 

выполнено 

 

процесса; 

проводить 

экологиче-

ский мони-

торинг объ-

ектов произ-

водства и 

окружающей 

среды 

нию техно-

логического 

процесса; 

проводить 

экологиче-

ский мони-

торинг объ-

ектов произ-

водства и 

окружающей 

среды 

проводить 

экологиче-

ский мони-

торинг объ-

ектов произ-

водства и 

окружающей 

среды 

ОК-9,  

4 семестр 
владеет навы-

ками: примене-

ния индивиду-

альной и коллек-

тивной защиты в 

случае аварии на 

предприятии, ме-

тодами обеспече-

ния безопасных 

условий труда в 

сфере професси-

ональной дея-

тельности 

 

обучающийся 

не владеет 

навыками при-

менения индиви-

дуальной и кол-

лективной защи-

ты в случае ава-

рии на предприя-

тии, методами 

обеспечения без-

опасных условий 

труда в сфере 

профессиональ-

ной деятельности 

, допускает су-

щественные 

ошибки, с 

большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

шинство преду-

смотренных 

программой 

дисциплины не 

выполнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение 

навыками 
применения 

индивидуаль-

ной и коллек-

тивной защи-

ты в случае 

аварии на 

предприятии, 

методами 

обеспечения 

безопасных 

условий труда 

в сфере про-

фессиональ-

ной деятель-

ности 

 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровож-

дающееся 

отдельными 

ошибками 

владение 

навыками 
применения 

индивидуаль-

ной и коллек-

тивной защи-

ты в случае 

аварии на 

предприятии, 

методами 

обеспечения 

безопасных 

условий труда 

в сфере про-

фессиональ-

ной деятель-

ности 

 

успешное и 

системное 

владение 

навыками 
применения 

индивидуаль-

ной и коллек-

тивной защи-

ты в случае 

аварии на 

предприятии, 

методами 

обеспечения 

безопасных 

условий труда 

в сфере про-

фессиональ-

ной деятель-

ности 

 

ОПК-4,  

4 семестр 
знает: техниче-

ские требования к 

оборудованию и 

инвентарю мясо-

перерабатываю-

щих предприя-

тий; правила без-

опасности при 

эксплуатации ме-

ханического, теп-

лового и холо-

дильного обору-

довании; 

обучающийся 

не знает техни-

ческие требова-

ния к оборудова-

нию и инвентарю 

мясоперерабаты-

вающих пред-

приятий; правила 

безопасности при 

эксплуатации 

механического, 

теплового и хо-

лодильного обо-

рудовании;, не 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знания толь-

ко основного 

материала, 

но не знает 

деталей, до-

пускает не-

точности, 

допускает 

неточности в 

формулиров-

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание тех-

нических тре-

бований к 

оборудова-

нию и инвен-

тарю мясопе-

рерабатыва-

ющих пред-

приятий; пра-

вил безопас-

ности при 
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знает практику 

применения ма-

териала, допус-

кает суще-

ственные 

ошибки 

ках, наруша-

ет логиче-

скую после-

дователь-

ность в из-

ложении 

программно-

го материала 

эксплуатации 

механическо-

го, теплового 

и холодильно-

го оборудова-

нии, практи-

ки примене-

ния материа-

ла, исчерпы-

вающе и по-

следователь-

но, четко и 

логично из-

лагает мате-

риал, хоро-

шо ориенти-

руется в ма-

териале, не 

затрудняется 

с ответом 

при видоиз-

менении за-

даний 

 

 умеет: приме-

нять знания о 

технологическом 

оборудовании в 

соответствии с 

требованиями 

техники безопас-

ности при произ-

водстве продук-

ции применять 

знания и умения 

по охране труда 

на мясоперераба-

тывающих пред-

приятиях; 

не умеет приме-

нять знания о 

технологическом 

оборудовании в 

соответствии с 

требованиями 

техники безопас-

ности при произ-

водстве продук-

ции применять 

знания и умения 

по охране труда 

на мясоперераба-

тывающих пред-

приятиях; до-

пускает суще-

ственные 

ошибки, неуве-

ренно, с боль-

шими затруд-

нениями вы-

полняет само-

стоятельную 

работу, боль-

шинство зада-

ний, преду-

смотренных 

программой 

дисциплины, не 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение при-

менять знания 

о технологи-

ческом обо-

рудовании в 

соответствии 

с требования-

ми техники 

безопасности 

при производ-

стве продук-

ции приме-

нять знания и 

умения по 

охране труда 

на мясопере-

рабатываю-

щих предпри-

ятиях, ис-

пользуя со-

временные 

методы и 

показатели 

оценки (ука-

зываются 

конкретные 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение при-

менять знания 

о технологи-

ческом обо-

рудовании в 

соответствии 

с требования-

ми техники 

безопасности 

при производ-

стве продук-

ции приме-

нять знания и 

умения по 

охране труда 

на мясопере-

рабатываю-

щих предпри-

ятиях;  

сформиро-

ванное уме-

ние приме-

нять знания о 

технологиче-

ском обору-

довании в со-

ответствии с 

требованиями 

техники без-

опасности при 

производстве 

продукции 

применять 

знания и уме-

ния по охране 

труда на мя-

соперераба-

тывающих 

предприятиях;  
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выполнено 

 

методы и 

показатели 

оценки в за-

висимости от 

специфики 

дисциплины) 

ОПК-4,  

4 семестр 
владеет навы-

ками: практиче-

ского примене-

ния знаний о 

технологиче-

ском оборудо-

вании в соответ-

ствии с требова-

ниями техники 

безопасности 

при производ-

стве продукции 

обучающийся 

не владеет 

навыками прак-

тического при-

менения знаний 

о технологиче-

ском оборудо-

вании в соот-

ветствии с тре-

бованиями тех-

ники безопасно-

сти при произ-

водстве продук-

ции, допускает 

существенные 

ошибки, с 

большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

шинство преду-

смотренных 

программой 

дисциплины не 

выполнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния знаний о 

технологиче-

ском обору-

довании в 

соответствии 

с требовани-

ями техники 

безопасности 

при произ-

водстве про-

дукции 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния знаний о 

технологиче-

ском обору-

довании в 

соответствии 

с требовани-

ями техники 

безопасности 

при произ-

водстве про-

дукции 

успешное и 

системное 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния знаний о 

технологиче-

ском обору-

довании в 

соответствии 

с требовани-

ями техники 

безопасности 

при произ-

водстве про-

дукции 

ПК-21,  

4 семестр 
знает: 
пожарную без-

опасность; от-

ветственность за 

нарушение пра-

вил охраны тру-

да 

обучающийся 

не знает пожар-

ную безопас-

ность; ответ-

ственность за 

нарушение пра-

вил охраны 

труда, не знает 

практику при-

менения мате-

риала, допуска-

ет существен-

ные ошибки 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знания толь-

ко основного 

материала, 

но не знает 

деталей, до-

пускает не-

точности, 

допускает 

неточности в 

формулиров-

ках, наруша-

ет логиче-

скую после-

дователь-

ность в из-

ложении 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание по-

жарной без-

опасности; 

ответствен-

ности за 

нарушение 

правил охра-

ны труда, 

практики 

применения 

материала, 

исчерпыва-

юще и по-

следователь-

но, четко и 

логично из-
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программно-

го материала 

лагает мате-

риал, хорошо 

ориентирует-

ся в материа-

ле, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

 умеет: пользо-

ваться правила-

ми пожарной 

безопасности; 

избегать чрез-

вычайных ситу-

аций 

не умеет поль-

зоваться прави-

лами пожарной 

безопасности; 

избегать чрез-

вычайных ситу-

аций, допускает 

существенные 

ошибки, неуве-

ренно, с боль-

шими затрудне-

ниями выполня-

ет самостоя-

тельную работу, 

большинство 

заданий, преду-

смотренных 

программой 

дисциплины, не 

выполнено 

 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение поль-

зоваться пра-

вилами по-

жарной без-

опасности; 

избегать 

чрезвычай-

ных ситуа-

ций 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение поль-

зоваться пра-

вилами по-

жарной без-

опасности; 

избегать 

чрезвычай-

ных ситуа-

ций 

сформиро-

ванное уме-

ние пользо-

ваться пра-

вилами по-

жарной без-

опасности; 

избегать 

чрезвычай-

ных ситуа-

ций 

ПК-21,  

4семестр 
владеет навы-

ками: примене-

ния необходи-

мых мер без-

опасности при 

возникновении 

чрезвычайных 

ситуаций на 

объектах жизне-

обеспечения 

предприятия 

обучающийся 

не владеет 

навыками при-

менения необ-

ходимых мер 

безопасности 

при возникно-

вении чрезвы-

чайных ситуа-

ций на объектах 

жизнеобеспече-

ния предприя-

тия, допускает 

существенные 

ошибки, с 

большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение 

навыками 

применения 

необходимых 

мер безопас-

ности при 

возникнове-

нии чрезвы-

чайных ситу-

аций на объ-

ектах жизне-

обеспечения 

предприятия 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владение 

навыками 

применения 

необходимых 

мер безопас-

ности при 

возникнове-

нии чрезвы-

чайных ситу-

аций на объ-

ектах жизне-

успешное и 

системное 

владение 

навыками 

применения 

необходимых 

мер безопас-

ности при 

возникнове-

нии чрезвы-

чайных ситу-

аций на объ-

ектах жизне-

обеспечения 

предприятия 
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шинство преду-

смотренных 

программой 

дисциплины не 

выполнено 

обеспечения 

предприятия 

ПК-2,  

4 семестр 

знает: основные 

законодатель-

ные положения 

по охране труда 

и производ-

ственной эколо-

гии; организа-

ционные и тех-

нические меро-

приятия по по-

вышению без-

опасности работ 

на мясоперера-

батывающих 

предприятиях, 

предотвраще-

нию производ-

ственного трав-

матизма и забо-

леваний; техни-

ку безопасности 

при организации 

рабочих мест; 

электробезопас-

ность; элемен-

тарные меры 

безопасности 

при возникнове-

нии экстренных 

ситуаций на 

тепло-, энерго-

оборудовании и 

других объектах 

жизнеобеспече-

ния предприятия 

обучающийся 

не знает значи-

тельной части 

программного 

материала, пло-

хо ориентирует-

ся в основных 

законодатель-

ных положени-

ях по охране 

труда и произ-

водственной 

экологии; орга-

низационных и 

технических 

мероприятия по 

повышению 

безопасности 

работ на мясо-

перерабатыва-

ющих предпри-

ятиях, предот-

вращению про-

изводственного 

травматизма и 

заболеваний; 

технике без-

опасности при 

организации 

рабочих мест, 

электробез-

опасности; эле-

ментарных ме-

рах безопасно-

сти при возник-

новении экс-

тренных ситуа-

ций на тепло-, 

энергооборудо-

вании и других 

объектах жиз-

необеспечения 

предприятия,  

не знает прак-

тику примене-

ния материала, 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знания толь-

ко основного 

материала, 

но не знает 

деталей, до-

пускает не-

точности, 

допускает 

неточности в 

формулиров-

ках, наруша-

ет логиче-

скую после-

дователь-

ность в из-

ложении 

программно-

го материала 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание мате-

риала, не до-

пускает су-

щественных 

неточностей 

обучающий-

ся демон-

стрирует 

знание ос-

новных зако-

нодательных 

положений 

по охране 

труда и про-

изводствен-

ной эколо-

гии; органи-

зационных и 

техниче-

скихмеро-

приятий по 

повышению 

безопасности 

работ на мя-

соперераба-

тывающих 

предприяти-

ях, предот-

вращению 

производ-

ственного 

травматизма 

и заболева-

ний; техники 

безопасности 

при органи-

зации рабо-

чих мест; 

электробез-

опасности; 

элементар-

ные меры 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепло-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 
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допускает су-

щественные 

ошибки 

жизнеобес-

печения 

предприя-

тияпрактики 

применения 

материала, 

исчерпыва-

юще и по-

следователь-

но, четко и 

логично из-

лагает мате-

риал, хорошо 

ориентирует-

ся в материа-

ле, не за-

трудняется с 

ответом при 

видоизмене-

нии заданий 

 

 умеет: органи-

зовывать рабо-

чее место с со-

блюдением пра-

вил безопасно-

сти; осуществ-

лять элементар-

ные меры без-

опасности при 

возникновении 

экстренных си-

туаций на тепо-, 

энергооборудо-

вании и других 

объектах жизне-

обеспечения 

предприятия 

не умеет орга-

низовывать ра-

бочее место с 

соблюдением 

правил безопас-

ности; осу-

ществлять эле-

ментарные ме-

ры безопасно-

сти при возник-

новении экс-

тренных ситуа-

ций на тепо-, 

энергооборудо-

вании и других 

объектах жиз-

необеспечения 

предприятия, 

допускает су-

щественные 

ошибки, неуве-

ренно, с боль-

шими затрудне-

ниями выполня-

ет самостоя-

тельную работу, 

большинство 

заданий, преду-

смотренных 

программой 

в целом 

успешное, но 

не системное 

умение орга-

низовывать 

рабочее ме-

сто с соблю-

дением пра-

вил безопас-

ности; осу-

ществлять 

элементар-

ные меры 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепо-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия 

в целом 

успешное, но 

содержащие 

отдельные 

пробелы, 

умение орга-

низовывать 

рабочее ме-

сто с соблю-

дением пра-

вил безопас-

ности; осу-

ществлять 

элементар-

ные меры 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепо-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия 

сформиро-

ванное уме-

ние органи-

зовывать ра-

бочее место с 

соблюдением 

правил без-

опасности; 

осуществ-

лять элемен-

тарные меры 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепо-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия 
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дисциплины, не 

выполнено 

 

ПК-2,  

4 семестр 
владеет навы-

ками: практиче-

ского примене-

ния элементар-

ных мер без-

опасности при 

возникновении 

экстренных си-

туаций на тепло-

, энергообору-

довании и дру-

гих объектах 

жизнеобеспече-

ния предприя-

тия; методами и 

средствами 

обеспечения 

безопасности 

труда персонала 

во время работ 

на производстве 

обучающийся 

не владеет 

навыками прак-

тического при-

менения эле-

ментарных мер 

безопасности 

при возникно-

вении экстрен-

ных ситуаций 

на тепло-, энер-

гооборудовании 

и других объек-

тах жизнеобес-

печения пред-

приятия; мето-

дами и сред-

ствами обеспе-

чения безопас-

ности труда 

персонала во 

время работ на 

производстве, 

допускает су-

щественные 

ошибки, с 

большими за-

труднениями 

выполняет са-

мостоятельную 

работу, боль-

шинство преду-

смотренных 

программой 

дисциплины не 

выполнено 

в целом 

успешное, но 

не системное 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния элемен-

тарных мер 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепло-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия; 

методами и 

средствами 

обеспечения 

безопасности 

труда персо-

нала во вре-

мя работ на 

производстве 

в целом 

успешное, но 

содержащее 

отдельные 

пробелы или 

сопровожда-

ющееся от-

дельными 

ошибками 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния элемен-

тарных мер 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепло-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия; 

методами и 

средствами 

обеспечения 

безопасности 

труда персо-

нала во вре-

мя работ на 

производстве 

успешное и 

системное 

владение 

навыками 

практическо-

го примене-

ния элемен-

тарных мер 

безопасности 

при возник-

новении экс-

тренных си-

туаций на 

тепло-, энер-

гооборудо-

вании и дру-

гих объектах 

жизнеобес-

печения 

предприятия; 

методами и 

средствами 

обеспечения 

безопасности 

труда персо-

нала во вре-

мя работ на 

производстве 

 

 

3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризу-

ющих этапы формирования компетенций в процессе освоения образователь-

ной программы 

3.1. Тестовые задания 

По дисциплине «Охрана труда на мясоперерабатывающих предприятиях» 

предусмотрено проведение следующих видов тестирования: письменное, компь-

ютерное и т.п. 
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Письменное тестирование. 

Письменное тестирование рассматривается как рубежный контроль успева-

емости и проводится после изучения определенного раздела дисциплины. 

Пример одного из вариантов тестирования 

1. Повреждение в организме человека, вызванное действием факторов внешней 

среды - (указать полное название) ###### 

+: травма 

2. Вредные вещества по степени опасности, относящиеся к чрезвычайно опас-

ным с ПДК   0,1 мг/м3 

+: ртуть 

-: перекись  

-:укчусная кмслота 

+: свинец 

3.  Вещества вызывающие раздражение дыхательных путей и слизистых оболо-

чек 

-:краткосрочный 

+: хлор 

-: свинец 

-: радиоактивные вещества 

-: формальдегид 

+: сероводород 

+: аммиак 

4. Вещества влияющие на репродуктивную (воссоздание потомства) функцию 

-:краткосрочный 

+:свинец 

+:никотин 

-: аммиак 

-: асбест 

+: бензол 

+: марганец 

5.  Вещества, вызывающие раздражение дыхательных путей и слизистых обо-

лочек 

-:краткосрочный 

+: хлор 

-: свинец 

-: радиоактивные вещества 

-: формальдегид 

+: сероводород 

+: аммиак 

6.  Беспорядочное сочетание звуков различной частоты и интенсивности, ока-

зывающих вредное или раздражающее действие на организм человека - (указать 

полное название) ### 

+:шум 
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7.  Ширина лестницы должна быть не менее … м 

-:2 

-:6 

+:0,7 

8.  В нормативных документах ряда стран пожары разделяются на четыре 

класса, где D  

+: возгорание горючих металлов 

-: возгорание обычных горючих материалов таких, как древесина, бумага и 

пластмассы 

-: возгорание легковоспламеняющихся или горючих жидкостей, газов и смазоч-

ных материалов;  

-: возгорание электропроводки. 

 

3.2. Практическая работа 

 

Тематика практических занятий установлена в соответствии с рабочей про-

граммой дисциплины «Охрана труда на мясоперерабатывающих предприятиях» 

направления подготовки 19.03.03 Продукты питания животного происхождения, 

направленность (профиль) Технология мяса и мясных продуктов. 

Структура, цель и порядок выполнения практических занятий представлены 

в методических указаниях по дисциплине «Охрана труда на мясоперерабатываю-

щих предприятиях». 

1. Основные законодательные положения по охране труда 

2. Производственный травматизм 

3. Производственное освещение 

4. Защита от производственного шума, вибрации и производственных излуче-

ний 

5. Электробезопасность 

6. Техника безопасности при эксплуатации технологического оборудования 

7. Противопожарная профилактика. Пожарная безопасность на территории мя-

соперерабатывающего предприятия и в цехах при выполнении работ 

8. Действия в случае пожара. Средства тушения пожара. 

9. Оказание первой медицинской помощи 

Практические занятия выполняются в соответствии с Методическими 

указаниями по выполнению практических работ по дисциплине «Охрана труда на 

мясоперерабатывающих предприятиях». 

 

 3. 3. Промежуточная аттестация 

В соответствии с учебным планом по направлению подготовки 19.03.03 

Продукты питания животного происхождения в качестве промежуточной аттеста-

ции предусмотрено проведение зачета. 

Промежуточная аттестация в виде зачетов по всей дисциплине преследует 

цель оценить работу обучающегося за период ее изучения, полученные теорети-
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ческие знания, развитие творческого мышления, соответствие полученных знаний 

и навыков целевым компетенциям дисциплины. 

При сдаче зачета практические (расчетные) задания не предусмотрены 

 

Вопросы, выносимые на зачет 
 

1. Дайте определение рабочей зоны и рабочего места. 

2. Дайте определение опасного и вредного производственного фактора. 

3. Дайте определения риска. Как можно его количественно оценить? 

4. Что такое профессиональный и производственный риск? 

5. Дайте определение безопасности и охраны труда. 

6. Какими мерами обеспечивается безопасность труда? 

7. Что является первым этапом обеспечения безопасности труда? 

8. Какие Вы знаете методы исследования мяса и мясных продуктов? 

9. Каковы задачи охраны труда?  

10. Каковы основные задачи управления безопасностью труда? 

11. Назовите законодательные аспекты в области охраны труда и их основные 

положения. 

12. Какие виды нормативных правовых актов существуют в области охраны 

труда? 

13. Основные направления государственной политики в области охраны тру-

да. 

14. Перечислите подсистемы государственных стандартов системы стандар-

тов безопасности труда. 

15. Кто осуществляет управление, надзор и контроль за безопасностью и 

охраной труда, каковы основные задачи, функции и права этих органов? 

16. Основные причины производственных травм. 

17. Характер производственных травм. 

18. Перечислите основные стадии идентификации негативных производствен-

ных факторов. 

19. Дайте классификацию опасных и вредных производственных факторов. 

20. Перечислите основные характеристики освящения и световой среды, еди-

ницы их измерения. 

21. Какие искусственные источники света применяются на производстве? 

22. Каковы основные методы защиты от шума и вибрации? 

23. Каковы общие методы защиты от электромагнитных полей и излучений? 

24. Общие требования безопасности для работников всех профессий, занятых 

ремонтом и техническим обслуживанием машин и оборудования 

25. Требования безопасности в аварийных ситуациях. 

26. Требования безопасности перед началом работ 

27. Требования безопасности во время работы 

28. Требования безопасности по окончании работ 

29. Проведение инструктажа по охране труда 
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30. Обучение работников рабочих профессий 

31. Обучение руководителей и специалистов 

32. Проверка знаний требований охраны труда. 

33. Санитарные требования к территории. 

34. Санитарные требования к водоснабжению и канализации. 

35. Санитарные требования к микроклимату производственных помещений. 

36. Санитарные требования к отоплению, вентиляции и кондиционированию 

воздуха. 

37. Санитарные требования к устройству и содержанию помещений. 

38. Транспортирование, прием и хранение пищевых продуктов. 

39. Какие технические меры используются для защиты от поражения электри-

ческим током? 

40. Какие средства индивидуальной защиты используются для защиты от по-

ражения электрическим током? 

41. Какие требования охраны труда предъявляются при проектировании ма-

шин и механизмов мясоперерабатывающей отрасли? 

42. Какие нормы ширины проходов при размещении технологического обору-

дования? 

43. Какие существуют виды горения? 

44. Какими показателями пожарной опасности характеризуются вещества и 

материалы? 

45. Каковы особенности пожарной опасности мясоперерабатывающего произ-

водства? 

46. Какие пассивные меры используются для защиты от пожара? 

47. Как устроена пожарная сигнализация? 

48. Какие основные способы и механизмы тушения пожара? 

49. Какие вещества применяют для тушения пожара и в каких случаях? 

50. Действия персонала мясоперерабатывающих предприятий в случае воз-

никновения аварии и пожара. 

51. Составление плана эвакуации людей при пожаре на мясоперерабатываю-

щих предприятиях. 

52. Противопожарный инструктаж: назначение виды сроки проведения в 

предприятиях общественного питания документальное оформления. 

53. Какие типы огнетушителей применяются на мясоперерабатывающих 

предприятиях? 

54. Инструкция по охране труда для рабочих, осуществляющих различные 

операции вручную при рубке мясных изделий 

55. Инструкция по охране при работе с электромясорубкой 

56. Оказание первой медицинской помощи при поражении электрическим то-

ком. 

57. Искусственное дыхание  

58. Наружный массаж сердца  

59. Оказание первой медицинской помощи при ранениях 
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60. Остановка кровотечений 

61. Оказание первой медицинской помощи при ушибах 

62. Оказание первой медицинской помощи при переломах костей и вывихах 

63. Оказание первой медицинской помощи при обморожении и ожогах, тепло-

вых и солнечных ударах 

64. Оказание первой медицинской помощи при повреждении глаз 

65. Оказание первой медицинской помощи при отравлениях пестицидами, 

минеральными удобрениями, консервантами и продуктами их распада, ядовиты-

ми газами. 
 

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы фор-

мирования компетенций 

 

4.1 Процедуры оценивания знаний, умений, навыков  

и (или) опыта деятельности 
 

Контроль результатов обучения обучающегося, этапов и уровня формиро-

вания компетенций по дисциплине «Охрана труда на мясоперерабатывающих 

предприятиях» дисциплины» осуществляется через проведение входного, текуще-

го, рубежных, выходного контролей и контроля самостоятельной работы 

Формы текущего, промежуточного и итогового контроля, порядок начисле-

ния баллов и фонды контрольных заданий для текущего контроля разрабатывают-

ся кафедрой исходя из специфики дисциплины, и утверждаются на заседании ка-

федры. 

 

4.2 Критерии оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, 

характеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения 

образовательной программы 

Описание шкалы оценивания достижения компетенций по дисциплине при-

ведено в таблице 5. 
Таблица 5 

 
Уровень 

освоения 

компетен-

ции 

Отметка по пятибалльной системе 

(промежуточная аттестация) 

Описание 

высокий «отлично» «зачтено» «зачтено 

(отлич-

но)» 

Обучающийся обнаружил всестороннее, 

систематическое и глубокое знание учеб-

ного материала, умеет свободно выпол-

нять задания, предусмотренные про-

граммой, усвоил основную литературу и 

знаком с дополнительной литературой, 

рекомендованной программой. Как пра-

вило, обучающийся проявляет творче-
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Уровень 

освоения 

компетен-

ции 

Отметка по пятибалльной системе 

(промежуточная аттестация) 

Описание 

ские способности в понимании, изложе-

нии и использовании материала 

базовый «хорошо» «зачтено» «зачтено 

(хоро-

шо)» 

Обучающийся обнаружил полное знание 

учебного материала, успешно выполняет 

предусмотренные в программе задания, 

усвоил основную литературу, рекомен-

дованную в программе 

пороговый «удовлетво-

рительно» 

«зачтено» «зачтено 

(удовле-

твори-

тельно)» 

Обучающийся обнаружил знания основ-

ного учебного  материала в объеме, необ-

ходимом для дальнейшей учебы и пред-

стоящей работы по профессии, справля-

ется с выполнением практических зада-

ний, предусмотренных программой, зна-

ком с основной литературой, рекомендо-

ванной программой, допустил погрешно-

сти в ответе на экзамене и при выполне-

нии экзаменационных заданий, но обла-

дает необходимыми знаниями для их 

устранения под руководством преподава-

теля 

– «неудов-

летвори-

тельно» 

«не зачте-

но» 

«не зачтено 

(неудовлет-

воритель-

но)» 

Обучающийся обнаружил пробелы в зна-

ниях основного учебного материала, до-

пустил принципиальные ошибки в вы-

полнении предусмотренных программой 

практических заданий, не может продол-

жить обучение или приступить к профес-

сиональной деятельности по окончании 

образовательной организации без допол-

нительных занятий  

 

4.2.1. Критерии оценки устного ответа при промежуточной аттестации 

При ответе на вопрос обучающийся демонстрирует: 

знания: основных законодательных положений по охране труда и производ-

ственной экологии; организационных и технических мероприятий по повышению 

безопасности работ на мясоперерабатывающих предприятиях, предотвращения 

производственного травматизма и заболеваний; техники безопасности при орга-

низации рабочих мест; электробезопасности; технических требований к оборудо-

ванию и инвентарю мясоперерабатывающих предприятий; правил безопасности 
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при эксплуатации механического, теплового и холодильного оборудовании; пра-

вил безопасности при хранении, погрузке, выгрузке и перевозке мясных продук-

тов; пожарной безопасности; ответственности за нарушение правил охраны труда. 

умения: организовывать рабочее место с соблюдением правил безопасности; со-

блюдать производственную санитарию и гигиену; применять знания и умения по 

охране труда на мясоперерабатывающих предприятиях; выполнять правила по-

жарной безопасности; избегать травмоопасных ситуаций. 

владение навыками: понятийно-терминологического аппарат в области охраны 

труда на мясоперерабатывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда 

персонала во время работ на производстве 

Критерии оценки 

 

отлично обучающийся демонстрирует: 

- знание материала основных законодательных положений по охране 

труда и производственной экологии; организационных и техниче-

ских мероприятий по повышению безопасности работ на мясопере-

рабатывающих предприятиях, предотвращения производственного 

травматизма и заболеваний; техники безопасности при организации 

рабочих мест; электробезопасности; технических требований к обо-

рудованию и инвентарю мясоперерабатывающих предприятий; пра-

вил безопасности при эксплуатации механического, теплового и хо-

лодильного оборудовании; правил безопасности при хранении, по-

грузке, выгрузке и перевозке мясных продуктов; пожарной безопас-

ности; ответственности за нарушение правил охраны труда, практи-

ки применения материала, исчерпывающе и последовательно, четко 

и логично излагает материал, хорошо ориентируется в материале, не 

затрудняется с ответом при видоизменении заданий; 

- умение организовывать рабочее место с соблюдением правил без-

опасности; соблюдать производственную санитарию и гигиену; 

применять знания и умения по охране труда на мясоперерабатыва-

ющих предприятиях; выполнять правила пожарной безопасности; 

избегать травмоопасных ситуаций. 

- успешное и системное владение навыками понятийно-

терминологического аппарат в области охраны труда на мясоперера-

батывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда персо-

нала во время работ на производстве 

 

хорошо обучающийся демонстрирует: 

- знание материала, не допускает существенных неточностей; 

- в целом успешное, но содержащие отдельные пробелы, умение ор-

ганизовывать рабочее место с соблюдением правил безопасности; 

соблюдать производственную санитарию и гигиену; применять зна-

ния и умения по охране труда на мясоперерабатывающих предприя-

тиях; выполнять правила пожарной безопасности; избегать травмо-

опасных ситуаций. 

- в целом успешное, но содержащее отдельные пробелы или сопро-

вождающееся отдельными ошибками владение навыками понятий-

но-терминологического аппарат в области охраны труда на мясопе-

рерабатывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда 
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персонала во время работ на производстве 

 

удовлетворительно обучающийся демонстрирует: 

- знания только основного материала, но не знает деталей, допуска-

ет неточности, допускает неточности в формулировках, нарушает 

логическую последовательность в изложении программного мате-

риала; 

- в целом успешное, но не системное умение организовывать рабо-

чее место с соблюдением правил безопасности; соблюдать произ-

водственную санитарию и гигиену; применять знания и умения по 

охране труда на мясоперерабатывающих предприятиях; выполнять 

правила пожарной безопасности; избегать травмоопасных ситуаций,  

- в целом успешное, но не системное владение навыками понятийно-

терминологического аппарат в области охраны труда на мясоперера-

батывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда персо-

нала во время работ на производстве 

 

неудовлетворительно обучающийся: 

- не знает значительной части программного материала, плохо ори-

ентируется в основных законодательных положениях по охране 

труда и производственной экологии; организационных и техниче-

ских мероприятиях по повышению безопасности работ на мясопе-

рерабатывающих предприятиях, предотвращении производственно-

го травматизма и заболеваний; техники безопасности при организа-

ции рабочих мест; электробезопасности; технических требованиях к 

оборудованию и инвентарю мясоперерабатывающих предприятий; 

правилах безопасности при эксплуатации механического, теплового 

и холодильного оборудовании; правилах безопасности при хране-

нии, погрузке, выгрузке и перевозке мясных продуктов; пожарной 

безопасности; ответственности за нарушение правил охраны труда, 

не знает практику применения материала, допускает существенные 

ошибки; 

- не умеет организовывать рабочее место с соблюдением правил 

безопасности; соблюдать производственную санитарию и гигиену; 

применять знания и умения по охране труда на мясоперерабатыва-

ющих предприятиях; выполнять правила пожарной безопасности; 

избегать травмоопасных ситуаций, допускает существенные ошиб-

ки, неуверенно, с большими затруднениями выполняет самостоя-

тельную работу, большинство заданий, предусмотренных програм-

мой дисциплины, не выполнено; 

- обучающийся не владеет навыками навыками понятийно-

терминологического аппарат в области охраны труда на мясопере-

рабатывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда пер-

сонала во время работ на производстве, допускает существенные 

ошибки, с большими затруднениями выполняет самостоятельную 

работу, большинство предусмотренных программой дисциплины не 

выполнено 

 

4.2.2. Критерии оценки выполнения тестовых заданий 

знания: учебного и лекционного материала по изучаемой теме 
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умения: использовать теоретические и практические знания как основные, так 

и дополнительные  

владение навыками: подбора, структурирования, изложения и критического 

анализа материала по конкретной теме 

 

Критерии оценки выполнения тестовых заданий 

 
отлично обучающийся демонстрирует: 

уровень освоения учебного материала по изучаемой теме; 

- - умение использовать теоретические и практические знания как 

основные, так и дополнительные,  

хорошо обучающийся в полном объёме демонстрирует:  

- уровень освоения учебного материала по изучаемой теме;   

- не допускает существенных неточностей; 

-содержит отдельные пробелы в умении использовать теоретические и 

практические знания как основные, так и дополнительные, но не до-

пускает существенных неточностей;  

удовлетворительно обучающийся демонстрирует:  

- знания только основного материала по изучаемой теме, в целом 

успешное, но не системное умение использовать теоретические и 

практические знания как основные, так и дополнительные;  

неудовлетворительно обучающийся:  

- не знает учебного материала по изучаемой теме;  

- не умеет использовать теоретические и практические знания;  

 

 

4.2.3. Критерии оценки практических работ 

При выполнении практических работ обучающийся демонстрирует: 

знания:основных законодательных положений по охране труда и производствен-

ной экологии; организационных и технических мероприятий по повышению без-

опасности работ на мясоперерабатывающих предприятиях, предотвращения про-

изводственного травматизма и заболеваний; техники безопасности при организа-

ции рабочих мест; электробезопасности; технических требований к оборудованию 

и инвентарю мясоперерабатывающих предприятий; правил безопасности при экс-

плуатации механического, теплового и холодильного оборудовании; правил без-

опасности при хранении, погрузке, выгрузке и перевозке мясных продуктов; по-

жарной безопасности; ответственности за нарушение правил охраны труда. 

умения:организовывать рабочее место с соблюдением правил безопасности; со-

блюдать производственную санитарию и гигиену; применять знания и умения по 

охране труда на мясоперерабатывающих предприятиях; выполнять правила по-

жарной безопасности; избегать травмоопасных ситуаций. 

владение навыками:понятийно-терминологического аппарат в области охраны 

труда на мясоперерабатывающих предприятиях; обеспечения безопасности труда 

персонала во время работ на производстве 

 

Критерии оценки практических работ 
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