
 

 

1. Цель реализации программы 

 

     Целью реализации дополнительной профессиональной программы 

повышения квалификации «Современные методы ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов животноводства» является 

качественное изменение профессиональных компетенций, необходимых для  

выполнения следующих видов ветеринарной деятельности в рамках 

имеющейся квалификации:  

- повышения качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых 

продуктов; 

- квалифицированного использования достижений научно-технического 

прогресса в сельскохозяйственной и перерабатывающих отраслях; 

- государственной ветеринарно-санитарной экспертизе и контроля качества 

сырья и продуктов животного происхождения; 

- хранения, перевозки,  ввоза и вывоза с территории РФ продуктов животного 

происхождения. 

Для  достижения поставленных задач необходимо подготовить 

слушателей к решению вопросов анализа состояния и перспективы развития 

ветеринарии; изменений в трудовом законодательстве, болезнями 

сельскохозяйственных животных, рыб и пчел; ветеринарно-санитарного 

надзора при проведении сертификации продукции животного 

происхождения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

 

 В результате освоения программы слушатель должен приобрести 

следующие знания и умения, необходимые для качественного изменения 

компетенций, указанных в п.1 :  

 

слушатель должен знать:  

 требования федеральных законов «О ветеринарии»,  «О качестве и 

безопасности пищевых продуктов», «О защите прав потребителей» и другие 

нормативные документы, изданными в их развитие; 

 основные ошибки в оформлении ветеринарных сопроводительных 

документов; 

 нормальную анатомию животных и методы установления видовой 

принадлежности продуктов убоя животных по анатомо-морфологическим 

особенностям тканей и лабораторным исследованиям; 

 патологоанатомическую картину заболеваний или патологий, включенных 

в правила ветсанэкспертизы; 

 технику вскрытия и осмотра лимфоузлов, внутренних органов и мышечной 

ткани животных; 

 режимы обезвреживания продуктов убоя при конкретных патологиях и 

порядок переработки ограниченного годного мяса; 
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 нормы и порядок отбора проб разных продуктов; 

 принципы ветеринарно-санитарного надзора при проведении 

сертификации продуктов животного происхождения . 

 

 

слушатель должен уметь: 

- грамотно проводить  мероприятия при установлении зооантропонозных и 

особо опасных болезней; 

- принимать все возможные меры по недопущению в реализацию опасной в 

ветеринарно-санитарном отношении продукции; 

- приготавливать мазки-отпечатки и провести бактериоскопию; 

-пользоваться основными нормативными документами по вопросам 

заготовки, транспортировки, переработки животных (птиц) и 

ветсанэкспертизы продуктов убоя; 

- определять основные фальсификации продуктов животного 

происхождения; 

 

владеть знаниями: 

- современных требований к организации и проведению новых и 

перспективных методов ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных 

продуктов;  

- ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочной продукции, рыбы и 

меда, продукции растительного происхождения;  

- правилами оформления ветеринарных сопроводительных документов на 

животных и продукцию животного происхождения;  

- особенностями организации и проведения  ветеринарно-санитарной 

экспертизы на оптовых рынках;  

- современных требований охраны труда. 

 

Срок обучения 36 часов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


