Календарный план по дисциплине:

 «технология производства хлебобулочных издели»
3 курс Б-ППР
	Дата
	Лекции
	Лабораторные занятия

	02.09.24-08.09.24
	Предмет и содержание курса.
	

	09.09.24-14.09.24
	
	

	16.09.24-21.09.24
	Мука хлебопекарная.
	Хлебопекарные достоинства пшеничной муки.

	23.09.24-28.09.24
	
	

	30.09.24-05.10.24
	Мука хлебопекарная.
	

	16.09.24-21.09.24
	
	Хлебопекарные достоинства пшеничной муки.

	07.10.24-12.10.24
	Процессы, происходящие при хранении муки.
	

	14.10.24-19.10.24
	
	Определение силы пшеничной муки

	21.10.24-26.10.24
	Подготовка сырья к производству.
	

	28.10.24-02.11.24
	
	Определение физических свойств теста

	04.11.24-09.11.24
	Опарный способ тестоведения
	

	11.11.24-16.11.24
	
	Определение автолитической активности

	18.11.24-23.11.24
	Приготовление теста на заквасках.
	

	25.11.24-30.11.24
	
	Анализ качества полуфабрикатов

	02.12.24-07.12.24
	Образование теста.
	

	09.12.24-14.12.24
	
	Анализ качества прессованных дрожжей.

	16.12.24-21.12.24
	Созревание теста.
	Анализ качества полуфабрикато

	23.12.24-28.12.24
	
	Анализ качества полуфабрикато
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