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	№
	Тема ВКР
	Руководитель
	Форма выполнения
ВКР (индивидуальная, групповая)

	1. 
	Исследование влияния различных факторов на технологические свойства столового  маргарина производства АО «Жировой комбинат» г. Саратова
	Доцент, д.б.н. Карабаева М.Э.
	Индивидуальная

	2. 
	Влияние физико-
химических свойств растительных масел на функциональные свойства фритюрных
смесей и качество обжариваемых продуктов
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.

	Индивидуальная

	3. 
	Обеспечения комплексного повышения эффективности очистки нерафинированного подсолнечного масла
	Профессор, д.т.н. Рудик Ф.Я.

	Индивидуальная

	4. 
	Разработка рецептуры и технологии маргарина для слоеных изделий без использования пальмового масла
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	5. 
	Исследование и разработка технологии жировой основы эмульсионных продуктов питания
	Профессор,  д.т.н. Неповинных Н.В.
	Индивидуальная

	6. 
	Оценка потенциала  продуктов переработки льна региональной селекции как ингредиента с функциональными свойствами для пищевой промышленности
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.

	Индивидуальная

	7. 
	Разработка технологии функционального жирового продукта эмульсионной природы
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	8. 
	Влияние качества масличного сырья на выход растительного масла
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	9. 
	Разработка рекомендации по снижению транс-изомеров жирных кислот в продуктах питания

	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная



